
QDJ noCl1 — Grandeurs proportionnelles ou pas
Voici représentées dans un tableau, les quantités nécessaires pour réaliser des cannelés bordelais :

10 cannelés 12 cannelés 21 cannelés 35 cannelés 49 cannelés

Lait en mL 360 432 756 1260

Beure en mL 50 60 105 175

Farine en mL 130 156 273 455

Sucre en mL 180 216 378 630

Vanille en gousse 1 1 2 3

Temps de cuisson 1 h 15 min 1 h 20 min 1 h 25 min 1 h 30 min

Examiner chaque grandeur et préciser en justifiant la réponse si elle est proportionnelle au nombre de
cannelés. Le cas échéant, compléter la dernière colonne.
Proportionnalité —Combinaisons linéaires Cinquième
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